DES ALPES
RESTAURANT

DESSERTS!
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LUZERNER EISKAFFEE

nach Hausrezept mit Rahm geriihrt
und Kirsch verfeinert

CHF 9.50

COUPE DANEMARK
Vanille-Rahmglacé, Schokoladensauce und Rahm

CHF 7.50

LUZERNS TREFFPUNKT FUR GENIESSER - EINFACH GUT



VERMICELLES

Kastanienpiiree mit Kirschwasser verfeinert,
serviert mit geschlagenem Rahm und Meringue

CHF 8.50

AFFOGATO AL CAFFE

Vanille-Rahmglace, Espresso

CHF 7.50

LUZERNS TREFFPUNKT FUR GENIESSER - EINFACH GUT




BANANENSPLIT

Vanille - Rahmglacé, Bananen,
Schokoladensauce, Rahm

CHF 7.50

ZWETSCHGENKOMPOTT

Warmes Zwetschgenkompott mit
Vanilleglacé und Rahm

CHF 8.50

LUZERNS TREFFPUNKT FUR GENIESSER - EINFACH GUT




RUMTOPF

In Rum eingelegte Friichte mit
einer Kugel Vanilleglacé

CHF 8.50

VEGANES KOKOSGLACE

mit hausgemachter, veganer
Schokoladensauce

CHF 8.50

LUZERNS TREFFPUNKT FUR GENIESSER - EINFACH GUT




COUPE NESSELRODE

Eine Kugel Vanilleglacé mit Vermicelles,

geschlagenem Rahm und Meringue

CHF 12.50

LUZERNS TREFFPUNKT FUR GENIESSER - EINFACH GUT




GLACEAROMEN:

Vanille

Erdbeer

Schokolade

Pistazie

Caramel

Zitronensorbet

Himbeersorbet

Preis pro Kugel

CHF 4.20

Portion Rahm
CHF 1.50

Das Glacé der Marke i Gelati wird aus natiirlichen und nachhaltigen Zutaten hergestellt.
Sie enthalten weder Palmdl noch kiinstliche Aroma- oder Farbstoffe.

LUZERNS TREFFPUNKT FUR GENIESSER - EINFACH GUT
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