
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENÜ – IDEEN  
 
 

FÜR IHREN ANLASS NACH MASS, IM DES ALPES! 
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WILLKOMMEN IM HERZEN DER LUZERNER ALTSTADT!  
 
Das Des Alpes i st  eines der  ältesten Häuser am Rathausquai ,  dessen Geschichte b is ins  
13.  Jahrhundert zurückreicht.  Die  einmal ige Lage direkt  an der  Kapel lbrücke, mi t  B l ick  
auf den Pi latus und die Jesui tenki rche macht unser Haus auf jeden Fa l l  einen Besuch 
wert.  Sei  es auf unserer  Quaiter rasse, dem fr i sch  renovierten Restaurant mit  zei t los 
schöner Bar in  h is tori scher Umgebung, dem einmal ig schönen Balkon im ersten Stock oder 
die schönen Jugendsti l säle:  Wir  s ind Luzerns Tre ffpunkt  für  Geniesser  –  einfach gut!  
 
 
 
STADTSCHREIBERSTUBE 
 
…oder auch der  grosse Saal  genannt.  Das Des Alpes beherbergte von 1706 bis  1798 den 
Amts itz des Luzerner Stadtschreibers.  1907 erwarb Caspar T roxler das Hotel  Des Alpes und 
r ichtete diesen Saal  im Jugendsti l  her.  Der  einmalige Bl ick auf die Kapel lbrücke, den 
Pi latus und d ie Jesuitenki rche macht Ihren Anlass zum vol len E rfolg! 
 
Kapazi tät :  
 
bis  40 Personen  
 
Die Mindestkonsumation bei einer exklusiven Vermietung beträgt CHF 1‘600.- .   
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WERNER DURRER STUBE 
 
Werner Durrer,  benannt nach dem Besitzer der Jahre 1950 b is  1958.   
Der  „kle ine“ Saal  mit  der grossen Auss icht  auf die Wahrzeichen von Luzern .  
 
KAPAZITÄTEN:  
bis  15 Personen 
 
Die Mindestkonsumation bei einer exklusiven Vermietung beträgt CHF 800.- .   
 
 
RESTAURANT DES ALPES 
 
Be i  der  Renovation im Frühjahr  2016 wurden die al ten E lemente des Raumes wieder 
s ichtbar gemacht.  In  der Kombination mit  v ie l  Nussbaum, Stein  und zei tlosem Design,  
st rahlt  das Restaurant eine gemütl iche Atmosphäre aus.   
 
Bei einer exk lus iven Vemietung des Wystübl i s beträgt  der Mindestumsatz CHF 2‘500. -  
 
 
DACHTERRASSE 
 
Geniessen Sie die spektakuläre Aussicht  über die ganze Stadt!  Gerne serv ieren wir  Ihren 
Gästen den Aperi t iv  auf unserer e inmal igen Dachterrasse.  
 
Raummiete:  CHF 200.00 
 
 
IHRE ANSPRECHPARTNER 
 
Pascal  und Sandra Merkl i ,  Di rekt ion 
 
Rosanna Würthner ,  Chef de Service 
 
I rene Lombr iser,  Réception 
 
041 417 20 60  /  info@desalpes-luzern .ch 
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ZU DEN MENÜVORSCHLÄGEN 
 
Die fo lgenden Menus und Spei sen dienen zur Anregung und können einheit l ich ab 10 
Personen  beste l l t  werden. Um die Quali tät jederzei t  gewährleisten zu können, bieten wi r 
keine Auswahlmenüs an.   
 
Die betr i f f t  natür l ich nicht al l fä l l ige Spezialwünsche wie e ine vegetar i sche Version des 
Menüs, Spezialmenüs für Al lergiker oder Kinderport ionen. Diese berücksichtigen wi r  
gerne.   
 
Die verbindl iche Anzahl Personen geben Sie uns bit te spätestens 24 Stunden vor  dem 
Anlass bekannt.  Abweichungen ab 3 Personen werden auch bei  Nichterscheinen 
verrechnet.  
 
Die Prei se s ind in  Schweizer Franken, beinhalten den Service und die Mehrwerts teuer.  
 
Unser Flei sch i st ,  wenn n icht anders bezeichnet, aus der Schweiz. Wi r  achten auf  einen 
möglichst ökologi schen E inkauf  mi t f r i schen Produkten aus der Region.  
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APERO UND FINGERFOOD 
 
 
 
Oliven und Käse 
Marin ierte Ol iven und Sbr inzmöckl i  mit gezupften Sauerteigbrotstücken Balsamico und 
Rosmarinhonig  
CHF 21.00 / Port ion   
 
 
 
Märtplättl i  
mit Rauchwurst  vom Felder in  Schwyz,  Landrauchschinken und Bergkäse von der 
Gerschnialp,  selbstgepickeltem Gemüse und Sauer te igbrot von der Bäckerei Hein i.  
CHF 32.00 / Port ion   
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APERO UND FINGERFOOD 
 
 
Apero Bienvenue 
ab 10 Personen 
 
-  Bruschetta mit Tomatenwürfeln, Bas i l ikum und Olivenöl  
 
-  Sbrinzmöckl i  zum picken 
 
-  Gr i l l ie rte Auberginen- und Zucchett i röl lchen mit  Z iegenf r ischkäse 
 
-  Gr i ss in i  eingewickel t  mit  Heublumenschinken  
 
-  Marin ierte Oli ven 
 
CHF 24.00/ Person.  
 
 
 
Des Alpes Apéro 
ab 10 Personen 
 
-    Gefül l te Champignons mit  Fr i schkäse und Tomatenwürfel   

-  Albel if i let  aus dem Viewaldstättersee im Backteig gebacken 
 

-  Croquetten mit  Rohschinken 
 

-  Bruschetta mit  Zucchett i ,  Auberginen und Karotten 
 

-  Geräuchtes Vierwaldstättersee - Felchenfi let mi t  Fr i seesalat und hausgemachtem 
Ess iggemüse, Apfel  und Meerrett ich 
 

-  Gesalzene Br ioche mit  Spinat und Käse  

CHF 34.00/ Person 
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KOMPLETTE MENÜS 
Die Menüs verstehen sich als Vorschläge und können beliebig kombiniert werden. 
 
 
Menü Wasserturm 
 
 
Balchenf i lets  vom Vierwaldstättersee mi t Mandelbutter  
serviert  mit  Peters i l ienkartoffeln  
 
***  
 
Echte Luzerner  Fr i tschipastete  
mit  einer Fül lung aus Kalbf lei sch,  B rätkügel i ,  Champignons  
und Träschrosinen, serv iert  mit  saisonalem Gemüse 
 
***  
 
Luzerner Eiskaffee  
gerührt ,  mit  K i rsch vom Amstutz und Rahm 
 
CHF 78.00 
 
 
 
 
Der Wasserturm misst vom Grund bis zum Dach 34,5 m und wurde vermutlich in der ersten Hälfte des 14. Jh. auf 
trockenem Boden fundamentiert. In seiner langen Geschichte diente das massive Bauwerk verschiedenen Zwecken. 
Er war zuerst ein Wehr- und Wachtturm, später benützte man ihn als Archiv, Schatz- und Rüstkammer. Der unterste 
Raum mit seinen viereinhalb Meter dicken Mauern wurde als Verlies verwendet. In seinem Innern war es vollkommen 
dunkel. Die armen Sünder, die da hineinkamen, mussten, auf einem Knebel sitzend, durch ein Loch hinuntergelassen 
werden.  
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Menü Männliturm 
Die Menüs verstehen sich als Vorschläge und können beliebig kombiniert werden. 
 
 
Tomaten- Gurkensalat  
mit würz iger Kräutervinaigrette und Zwiebeln 
 
***  
 
Luzerner Bouil labaisse   
F i schsuppe mi t  F i lets  von Albel i ,  Balchen und Hasel f i lets aus dem Vierwaldstättersee, 
Röstbrot  und Roui l le –  Sauce 
 
***  
 
Schmorbraten  vom Ent lebucher Weider ind 
24h geschmort –  in  Rotweinsauce mit  Kartoffelpurée und Marktgemüse 
 
***  
 
Meringue Glacé 
 
CHF 94.00 
 
 
 
Der Männliturm ist von der Stadtmitte her der 2. Turm der alten Stadtmauer. Das „eiserne Männli“, eine lustige Figur 
mit Standarte, erkennt man weit draussen auf dem Land. Dieser ist öffentlich zugänglich und misst vom Boden bis zur 
Zinne 33 m.  
 
 
 



 
 
 

19. März 2024 

KOMPLETTE MENÜS 
Die Menüs verstehen sich als Vorschläge und können beliebig kombiniert werden. 
 
 
Menü Heuturm 
 
 
Latt ichsalat  
mit Sbr inz -  Dress ing, gerösteten Brotwürfe ln, und knuspr ig geröstetem Speck 
 
***  
 
Saisonale Crèmesuppe 
wie Spargelcrème, Tomate,  Kürbis  oder Schwarzwurzel  
 
****  
 
Glasierter  Schulterbraten  
vom Bio –  Kalb,  mit  Rosmarinjus,  Kartoffelgrat in und Gemüsen vom Markt  
 
***  
 
Dessertvar iat ion  
mit Luzerner E i skaffee,  hausgemachtem T i rami Su und saisonalem Fruchtcrumble 
 
CHF 103.00 
 
 
 
 
 
Der Heu- oder Wachtturm hat seinen Namen vom Heu, das hier einmal eingebracht worden ist. Zu dieser Zeit 
versorgte man hinter seinen dicken Mauern auch Schiesspulver. Im Jahr 1701 hat ein Blitzschlag 350 Zentner Pulver zur 
Explosion gebracht und den Turm in die Luft gejagt. Die über die Stadt fliegenden Steinbrocken richteten grossen 
Schaden an. Sogar Menschen kamen bei der Explosion ums Leben. Der wiederaufgebaute Turm ist 44 m hoch. Der 
heutige Wachtturm wurde früher Heuturm oder auch alter Pulverturm genannt.  
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KOMPLETTE MENÜS 
Die Menüs verstehen sich als Vorschläge und können beliebig kombiniert werden. 
 
 
Menü Allenwindenturm 
 
 
Frei land Nüss l isalat  
mit  Speckchips und Bio E i ,  
Bas i l ikum und kal t gepresstem Ol ivenöl  
 
***  
 
Schonend gegartes Rinds – F lankensteak  in  2 Var iat ionen 
geschmort  in kräft iger Rotweinsauce und rosa gebraten 
mit  getrüffe lter  Kar toffe l  – Sel ler iemoussel ine und feinen Gemüsen der Saison 
 
***  
 
In  Z imt und Zucker  gewendete 
Apfelküchlein  mit  Vanil leglace 
 
CHF 78.00 
 
 
 
 
Menü Zytturm 
 
 
Geräuchtes Vierwaldstättersee - Felchenfi let  
an k leinem Salatbouquet mi t f r i schem Meerrett ich 
 
***  
 
Flädl isuppe 
Rindsboui l lon mit  F lädl i   
 
***  
 
Roastbeef   

mit Sauce Béarnaise,  im Ganzen im Ofen auf den Punkt  gebraten, serviert  mit  
Kartoffe lgrat in und saisonalem Gemüse 
 
***  
 
Dessertvar iat ion  
mit Luzerner E i skaffee,  hausgemachtem T i rami Su und saisonalem Fruchtcrumble 
 
CHF 113.00 
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VORSPEISEN 
 
 
Saisonaler Blattsalat   
mit  unserem Hausdress ing, gerösteten Kernen und Sprossen 
CHF 9.00 
 
 
 

Gemischter Salat – fr isch vom Markt  
Wechselnd nach Tages-  und Marktangebot mit   
verschiedenen marin ierten und bunten Gemüsesalaten  
CHF 11.00 
 
 
 

Latt ichsalat 
mit Sbr inz -  Dress ing, gerösteten Brotwürfe ln, und knuspr ig geröstetem Speck 
CHF 17.00 
 
 
 
Frei land Nüsslisalat  ( saisonal)  
mit  Speckchips und Bio E i  
CHF 16.00 
 
 
 
Geräuchtes Vierwaldstättersee - Felchenfilet  
von der  F ischerei  Ni l s  Hofer in Meggen 
serviert  auf einem Salatbouquet  
CHF 26.00 
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SUPPEN 
 
 
Flädlisuppe  
Rindsboui l l lon mi t F lädl i  
CHF 12.00 
 
 
 
Spargelcrèmesuppe  ( Frühl ing)  
mit  knuspr igem Gr iss in i  
CHF 12.00 
 
 
 
Gazpacho  (Sommer) 
E iskal t  servierte Gemüsesuppe mit  Pass ionsf ruchtsorbet  
CHF 14.00 
 
 
 
Kürbissuppe  (Herbst)  
mit  gerösteten Kernen und Öl  
CHF 12.00 
 
 
 
Schwarzwurzelsuppe  (Winter)  
leicht geräucht mit Sbr inznocken 
CHF 14.00 
 
 
 
Luzerner Bouillabaisse  
Fischsuppe mit  F i lets  von Albel i ,  Balchen und Hasel f i lets  aus dem Vierwaldstättersee, 
Röstbrot  und Roui l le – Sauce 
CHF 23.00 / Vorspei se 
CHF 42.00 / Hauptger icht  
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HAUPTGERICHTE 
 
 
Älpler Magronen  
Magronen und Kartoffeln an Rahmsauce,  viel  Käse,   
knuspr igen Röstzwiebeln und Apfelmus 
CHF 28.00 
 
 
 
Albelichnusperli  aus dem Vierwaldstättersee  
von der  Seef i scherei  Ni l s  Hofer,  Meggen 
serviert  mit  Peters i l ienkartoffeln und rassiger  Remouladensauce. 
CHF 39.00 
 
 
 
Balchenfilets aus dem Vierwaldstättersee  
von der  Seef i scherei  Ni l s  Hofer,  Meggen 
in Mandelbutter gebraten,  serviert  mit  in  Kräuter geschwenkten Kartoffe ln und 
Blattsp inat  
CHF 19.00 / Vorspei se 
CHF 36.00 / Hauptger icht  
 
 
 
Hausgemachte Luzerner Bratwurst  
Unsere Schweinswurst wi rd im Haus hergestel l t  und auf dem Lavastein –  Gri l l  auf  
of fenem Feuer gebraten. Das F le isch s tammt von Luzerner Frei land –  Schweinen.  
Anstatt  Geschmacksvers tärker  benutzen wir  f r i sche Kräuter,  was einen würzigen,  
ursprüngl ichen Geschmack e rgibt.   
Dazu serv ieren wir  Zwiebelsauce und Röst i .  
CHF 38.00 
 
 
 
Grossmutters Hackbraten  
vom Entlebucher Weider ind mit  f r i schem Kartoffels tock und Gemüsen der Sai son 
CHF 43.00 
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HAUPTGERICHTE 
 
 
Glasierter Schulterbraten  
vom Bio –  Kalb mi t  Rosmarin jus,  Kartoffelgratin und Gemüsen vom Markt  
CHF 57.00 
 
 
 
Schonend gegartes Rinds – Flankensteak  
in 2 Var iat ionen, geschmort in  kräft iger Rotweinsauce und rosa gebraten 
mit  getrüffe lter  Kar toffe l  – Sel ler iemoussel ine und feinen Gemüsen der Saison 
CHF 48.00 
 
 
 
Schmorbraten  
vom Entlebucher Weider ind,  mit hausgemachtem Kartoffe lstock und feinem 
Marktgemüse 
CHF 51.00 
 
 
 
Original Luzerner Fritschipastete  
Zarte Pastete aus feinem Br ioche – Blätterte ig mit  einer  Fül lung aus Kalbf lei sch, Ka lbs –  
Brätchügel i ,  Champignons und in Cognac marinierten Rosinen. Dazu serv ie ren wir  
sai sonales Gemüse 
CHF 51.00 
 
 
 
Roastbeef   
mit  Sauce Béarnaise,  im Ganzen im Ofen auf den Punkt  gebraten, serviert  mit  
Kartoffe lgrat in und saisonalem Gemüse 
CHF 58.00 
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DESSERTS 
 
 
Dessertvariation  
mit Luzerner E i skaffee,  hausgemachtem T i rami Su und saisonalem Fruchtcrumble 
CHF 17.00 
 
 
 
Gebrannte Creme  mit Wi l l i sauer R ingl i  
CHF 9.00 
 
 
 
Tirami Su  
CHF 14.00 
 
 
 
Brownie  
Hausgemachter,  lauwarm serv ierter B rownie mit  Vani l leglacé,  Schokoladensauce und 
Schlagrahm 
CHF 14.00 
 
 
 
Sorbets Des Alpes   
Apr ikose- ,  Z i t ronen- und Himbeersorbet mit  f r i schen Früchten ausgarniert  
CHF 14.00 
 
 
 
Frischer Fruchtsalat   
mit  Himbeersorbet  und gerösteten Mandeln  
CHF 12.00 
 
 
 
In  Z imt und Zucker  gewendete Apfelküchlein  mi t  Vani l leglace 
CHF 14.00 
 
 
 
Käse   
verschiedene Hart-  und Weichkäse aus der Region  
serviert  mit  Nüssen, Feigensenf und Früchtebrot  
CHF 16.00 


